
 

Der nagelneue OrangeCampus, direkt an der Donau und im Herzen der Zweilandstadt gelegen, umfasst neben den 
drei Sporthallen, einem top-modernen Fitnessstudio OrangeGym über drei Etagen sowie dem OrangeCampus 
Conference Center mit zahlreichen Tagungs- und Veranstaltungsräumen auch einen kulinarischen Bereich.  

Das Uuulmers am OrangeCampus sucht Sie. Sie haben Lust auf selbständiges, strukturiertes Arbeiten, sind ein 
Allrounder und die Organisation und Leitung eines kleinen Teams machen Ihnen Spaß? Ein guter, freundlicher 
Umgang mit Gästen und Mitarbeitern ist für Sie selbstverständlich? Dann sind Sie bei uns genau richtig! 

Neben guter Bezahlung und flexiblen Arbeitszeiten erwartet Sie bei uns verantwortungsvolle Aufgaben, eine familiäre 
Atmosphäre und flache Hierarchien. 

Executive Sous-Chef (m/w/d) in Vollzeit 

Ihre Aufgaben: 

• Leitung des gesamten Küchenteams 

• Zusammenarbeit mit dem Betriebsleiter Gastronomie sowie der Restaurantleitungen 

• Betreuung, Anleiten und motivieren einer Brigade bestehend aus eigenen Mitarbeitern und Aushilfen  

• Personalplanung, inkl. Einsatzplanung der Fremdfirmen in Zusammenarbeit mit dem Betriebsleiter 

• Verantwortung für den gesamten Einkauf der Küchenprodukte in Abwesenheit des Betriebsleiters 

• Einhaltung und Mitverantwortung für die Wareneinsätze 

• Überwachung und Optimierung der täglichen Arbeitseinsätze 

• Initiierung und Umsetzung von Neuerungen im Rahmen der Vorgaben 

• Verantwortung für alle ausgegebenen Speisen und Lebensmittel 

• Ausarbeitung von Menüs und Buffets 

• Verantwortung für einen ordnungsgemäßen Zustand der Küche, insbesondere im Hinblick auf die 
HACCP-Verordnung und LMHV 

Ihr Profil: 

• Abgeschlossene Berufsausbildung als Koch 

• Berufserfahrung in Bankett- bzw. Cateringbetrieben gleicher Größe 

• Kenntnisse im Bereich Mitarbeiterführung 

• Küchenmeister oder ähnliche Qualifikation von Vorteil 

• gute betriebswirtschaftliche Kenntnisse 

• Qualitäts- & Verantwortungsbewusstsein 

• Diskretion und Vertrauenswürdigkeit 

• Gute Deutsch- und Englischkenntnisse 

• „Hands on“ Mentalität 

Das bieten wir 

• Flexible Arbeitszeiten 

• Gute Bezahlung  

• 5 Tage Woche 

• Mitarbeiter-Rabatt 

Haben wir Ihr Interesse geweckt? Dann überzeugen Sie uns, dass Sie der/die Richtige sind!  
Schicken Sie Ihre Bewerbungsunterlagen (kurzes Anschreiben und aktueller Lebenslauf) bitte zu. 
 


