
 

Der nagelneue OrangeCampus, direkt an der Donau und im Herzen der Zweilandstadt gelegen, umfasst neben den 
drei Sporthallen, einem top-modernen Fitnessstudio OrangeGym über drei Etagen sowie dem OrangeCampus 
Conference Center mit zahlreichen Tagungs- und Veranstaltungsräumen auch einen kulinarischen Bereich.  

Das Uuulmers am OrangeCampus sucht Sie. Sie bringen Leidenschaft für den Beruf als Koch mit und stecken damit 
auch Ihre Kollegen/innen an. Zuverlässigkeit, Flexibilität und eine strukturierte Arbeitsweise zeichnen Sie aus. Sie 
arbeiten gerne im Team, respektieren Kollegen und pflegen einen freundlichen Umgangston. Dann sind Sie bei uns 
genau richtig! 

Neben guter Bezahlung und flexiblen Arbeitszeiten erwartet Sie bei uns verantwortungsvolle Aufgaben, eine familiäre 
Atmosphäre und flache Hierarchien. 

Chef de partie (m/w/d) in Vollzeit  
 
Ihre Aufgaben: 

• Vor- und Zubereitung von Speisen unter Sicherstellung höchster Qualität 

• Durchführung der Schicht auf Ihrem Posten 

• Mitarbeit an der Entwicklung neuer Speisen 

• selbstständige Postenüberwachung 

• wirtschaftliche Verwaltung der Materialien und Erreichen des bestmöglichen Arbeitsergebnisses 

• Überwachung des Lagerbestandes sowie Durchführung von Bestellungen 

• Warenannahme und –kontrolle sowie fachgerechte Lagerung der Produkte 

• Einhaltung der Arbeitssicherheits- und Hygienevorschriften 

• Reinigung und Pflege der Arbeitsmittel und Maschinen nach gebrauch 

• HACCP, LMHV 

Ihr Profil: 

• erfolgreich abgeschlossene Ausbildung als Koch/Köchin in der gehobenen Gastronomie/Hotellerie 

• Kenntnisse und Fertigkeiten aus dem a la Carte – Bereich, auf allen Posten von Vorteil 

• sehr gute Teamplayer – Eigenschaften 

• ausgeprägtes Interesse an der Gastronomie 

• Passion und Leidenschaft für den Beruf 

• Lust und Spaß am Erlernen von Neuem 

• Gute Deutsch- und Englischkenntnisse  

• Spaß am Umgang mit Menschen 
 
Das bieten wir: 

• Flexible Arbeitszeiten 

• Gute Bezahlung  

• 5 Tage Woche 

• Mitarbeiter-Rabatt 

Haben wir Ihr Interesse geweckt? Dann überzeugen Sie uns, dass Sie der/die Richtige sind!  
Schicken Sie Ihre Bewerbungsunterlagen (kurzes Anschreiben und aktueller Lebenslauf) bitte zu. 
 


